


załącznik Nr 2 do Regulaminu udzielania zamówień publicznych o wartości mniejszej niż 130 000,00 złotych

KG.260.25.2024
           
GMINA MIASTO RZESZÓW                              		   		                              Rzeszów, dnia 10.09.2024 r.
Zespół Szkół nr 3 im. Tadeusza Rylskiego
ul. Warszawska 20
35 -205 Rzeszów
017 7483112
                                                                      ZAPYTANIE OFERTOWE

                                                                                                                                                             Wszyscy Wykonawcy
…………................................................
                                                                                                                                                                                        Dokładna nazwa i adres wykonawcy

Zamawiający:  Gmina Miasto Rzeszów – Zespół Szkół Nr 3  im. Tadeusza Rylskiego, ul. Warszawska 20, 35-205 Rzeszów zaprasza do złożenia ofert na zadanie pn.: „Organizacja imprezy integracyjnej z okazji Dnia Edukacji Narodowej”.

1 .   Opis przedmiotu zamówienia:
a) Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usługi profesjonalnej organizacji imprezy integracyjnej dla około                  130 osób w godz. od  15:00 do godz. 21:00 w dniu 15 październik 2024 r. 
b) Liczba 130  uczestników imprezy jest szacunkowa i została przyjęta na potrzeby niniejszego postępowania  w celu wyłonienia Wykonawcy.
c) Zamawiający zastrzega sobie prawo ostatecznego ustalenia liczby uczestników imprezy w dniu 11.10.2024 r.                 oraz obliczenia i wypłacenia ostatecznego wynagrodzenia Wykonawcy w oparciu o rzeczywistą liczbę uczestników, pomnożoną przez cenę jednostkową za uczestnika, ustaloną przez Wykonawcę w ofercie.
d) Po ustaleniu ostatecznej liczby uczestników zostanie niezwłocznie podpisana umowa.
e) Zgłoszenia zmniejszenia lub zwiększenia liczby uczestników Zamawiający przekaże Wykonawcy drogą elektroniczną na adres e-mail wskazany w złożonej ofercie.
f) W przypadku, gdy Zamawiający zgłosi Wykonawcy zmniejszenie lub zwiększenie liczby uczestników imprezy wynagrodzenie ulega proporcjonalnemu zmniejszeniu lub zwiększeniu.
g) Wynagrodzenie należne Wykonawcy zostanie obliczone w następujący sposób:
 L -  liczba zgłoszonych uczestników na dzień 10.10.2024 r.,
 K - koszt udziału jednej osoby w imprezie, 
W - wynagrodzenie za wykonanie usługi.
Obliczenie należnego wynagrodzenia: L x K = W
h) Cena oferty musi zawierać propozycje dotyczące:
        	 Danie główne (jedna opcja do wyboru):
· Pierś z kurczaka sous-vide podana z sosem tymiankowym/ fasolka szparagowa/ ziemniaki z ziołami/ marchewka mini,
· Rolada z kurczaka z serem mozzarella, pieczarkami i suszonymi pomidorkami/ sos serowy/ zapiekanka ziemniaczana/lekka sałatka z ogórkiem i pomidorkiem koktajlowym,
· Pieczona polędwiczka wieprzowa z sosem kurkowym/ pure ziemniaczane/ brokuł/ rozetki ziemniaczane/ buraczki balsamico.
Deser  (jedna opcja do wyboru):
· Torcik bananowy/ sos truskawkowy/ świeże owoce,
· Czekoladowe brownie/ sos malinowy/ owoce/ lody waniliowe.
        	Zakąski/ przystawki – ( bufet szwedzki):
· Mix rolad mięsnych z sosem francuskim,
· Galaretka drobiowa,
· Roladki z grillowanej cukinii,
· Stripsy z kurczaka z dipem czosnkowym,
· Mix sajgonek z dipem słodko-pikantnym,
· Śledź po węgiersku,
· Sałatka jarzynowa,
· Sałatka ze szpinakiem i makaronem,
· Schab po warszawsku,
· Półmisek serów z sosem żurawinowym,
· Półmisek wędlin,
· Pieczywo.
         	Słodycze :  Ciastka kruche różne rodzaje (10 dkg na osobę).
        	Napoje : Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane oraz dodatki (mleko, cukier, cytryna) bez limitu.
i) Wyżej wymienione propozycje stanowią ogólny zarys menu oczekiwanego przez Zamawiającego.
j) Po wyborze Wykonawca przedstawi Zamawiającemu szczegółowe menu do akceptacji.
k) Zamawiający zastrzega możliwość zmiany menu po wyborze Wykonawcy, o ile obie strony wyrażą na to zgodę                 i nie wpłynie to na cenę oferty.
2.   Warunki realizacji zamówienia: 
a) Przewidywana ilość uczestników imprezy integracyjnej jest orientacyjna i niezobowiązująca, a więc z tego tytułu                         nie przysługują Wykonawcy żadne roszczenia wobec Zamawiającego.
b) Miejsce wykonania usługi – na terenie miasta Rzeszowa (warunek konieczny) w najbliższej okolicy od siedziby Zamawiającego.
c) Klimatyzowana sala na wyłączność ze światłem dziennym o powierzchni łącznej około 270 m² pozwalająca                            na konsumpcję i zabawy integracyjne. Stoły okrągłe na 10-12 osób przy jednym stole, nakrycia białe. Na tym samym poziomie co sala muszą się znajdować: szatnia, toalety damska i męska.
d) Wykonawca zapewni bezpłatny parking z miejscami parkingowymi w ilości około 80 - 100 dla samochodów uczestników imprezy integracyjnej.
e) Zamawiający zastrzega możliwość odstąpienia od umowy w przypadku ogłoszenia przez organy państwowe zakazu uczestniczenia w spotkaniach grupowych i nie poniesie z tego tytułu żadnych konsekwencji finansowych.
f) Zapłata za usługę zostanie dokonana przelewem w ciągu 14 dni od daty wystawienia faktury.
g) Cenę należy podać w złotych polskich z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Zaoferowana cena powinna obejmować łączną wartość brutto wynagrodzenia Wykonawcy za wykonanie zamówienia podstawowego wg. opisu przedmiotu zamówienia.
h) Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę w postępowaniu. 
i) Oferta musi być złożona w formie pisemnej oraz sporządzona w języku polskim pod rygorem nieważności.
3.   Okres gwarancji:   -------------
4.   Miejsce i termin składania ofert:
a) Ofertę  należy złożyć w sekretariacie Szkoły w pokoju 118 lub za pośrednictwem poczty do dnia  17.09.2024 r. do godziny 15:00 na adres: Zespół Szkół Nr 3 im. Tadeusza Rylskiego w Rzeszowie, ul. Warszawska 20, 35-205 Rzeszów z dopiskiem „Oferta - impreza integracyjna” oraz nie otwierać do godziny 15:00 dnia 17.09. 2024 r.
b) Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiający umieści informacje o wynikach prowadzonego postępowania na stronie BIP Urzędu Miasta Rzeszowa.
c) Przesłanie informacji o wyborze oferty nie jest traktowane jako zawarcie umowy.
d) Zawarcie umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem nieważności.
e) Zamawiający zastrzega sobie prawo do unieważnienia niniejszego zapytania bez podania przyczyny w każdym czasie.
f) W toku badania i oceny złożonych ofert Zamawiający może żądać od Oferentów dodatkowych wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert.
g) Zamawiający nie może być pociągnięty do odpowiedzialności za jakiekolwiek koszty czy wydatki poniesione przez Wykonawcę w związku z przygotowaniem i dostarczeniem oferty.
h) Oferty nadesłane po terminie oraz zawierające braki formalne nie będą rozpatrywane.
i) Jednocześnie Zamawiający informuje, że fakt przesłania/złożenia ofert cenowych będących odpowiedzią na zapytanie ofertowe nie zobowiązuje Zamawiającego do zawarcia z jednym z Oferentów umowy, nawet jeśli jego oferta okaże się najkorzystniejsza.   
 5.  Termin wykonania zamówienia: Na czas określony w godz. od  15:00 do godz. 21:00 w dniu 15.10.2024 r.
 6.  Opis sposobu przygotowania oferty:  
       Wykonawca w składanej ofercie musi umieścić podpisane i opieczętowane przez osobę/osoby upoważnione:
a) formularz ofertowy -  podpisany i opieczętowany,
b) projekt umowy - podpisany i opieczętowany,
c) klauzulę informacyjną o przetwarzaniu danych osobowych - podpisana i opieczętowana.
7.   Opis kryteriów oceny ofert, ich znaczenie i sposób oceny. 
a) Przy wyborze oferty Zamawiający będzie kierował się następującymi kryteriami : ogólna cena oferty - 100%.
b) Zamawiający dokona oceny wg następującego sposobu:
Kryterium cena brutto – waga 100
         	          C najn
Pc = -------------- x 100 pkt
          	          C bad
Pc – liczba punktów w zakresie ceny,
C najn – najniższa cena spośród złożonych ofert,
C bad – cena badanej oferty,                                                                                                                                                           
  	100 – wskaźnik stały
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	Podpis i pieczęć kierownika jednostki

[bookmark: _GoBack]


8 .  Załączniki: Formularz ofertowy, Projekt umowy,  Klauzula informacyjna o przetwarzaniu danych osobowych.



